OULENS - Alain Vulliamy ou la passion des

Si I'on s'en référe 4 1" Ecriture sainte, ce sont plutdt les femmes qui ont,
les premiéres, eu cette passion! Mais pour Alain Vulliamy et son Verger
du Talent, les fruits, et pas seulement les pommes, ¢’est son métier, qu'il
eXerce avec passion.

Ses grands-parents lui ont souvent parlé des variétés, devenues introu-
vables de leur enfance et de leur gofit, bien loin de celui des Boskoop, Ida-
red et autre Golden delicious actuelles, voulues par l¢ consommateur
lambda & force d'exigences d'apparence et de calibre. Lors de son séjour
i Marcelin, déji intéressé par ce domaine particulier. il a tout naturelle-
ment choisi I"option arboriculiure et commencé de planter des arbres,
D'abord des hautes tiges, car jusqu’en 2000, il ¥ avait du bétail sur son
exploitation de 23 hectares et le verger servail de péture. Puis de plus en
plus de basses tiges, qui viennent plus vite & fruits ¢t demandent moins
d'effort & la cueillette. Pour chaque arbre planté, c’est une somme de
recherches qui est finalisée, celles qu'il a menées pour trouver 'espéce
ancienne qu'il ne posséde pas encore,

Alain Vulliamy travaille avec Frucius, association pour la sauvegarde
du patrimoine fruitier sise 4 Zurich, Réiropomme, association semblable
de Neuchitel, et la Société vaudoise de pomologie, ainsi qu'avec divers

pépiniéristes de toute la Suisse, d'autres passionnés et quelques privés
qui ont de vieux arbres ol I'on peut prélever des greffons. A cOté des
pommes, on trouve de nombreuses poires, des péches, des abricots, des
prunes, des pruneaux, des cerises el des coings, en foul presque
200 variétés pour plus de 300 arbres. Une touche d’exotisme aussi avec
les nashis et les kiwis sans oublier les framboises et les mires, bref le
paradis terrestre des gourmands !

Dans ses recherches, il privilégie les qualités gustatives des fruits, leur
conservation ou le fait qu'ils se prétent i des modes de conservation ou de
traitement particulier, par exemple les pommes douces dont il fait une rai-
sinée renommée loin & la ronde. Au Verger du Talent, vous trouvez ¢n
libre-service des fruits grands et petits durant la période de récolte, du jus
de pomme, des pommes de terre, des courges, el en magasin des alcools,
des confitures, de la raisinée, quelques produits du terroir et plein d'idées-
cadeaux. Si vous passez dans la région, faites done un tour au centre du
village d'Oulens, ol se trouve la ferme d'Alain Vulliamy, ou téléphonez
au 021 881 65 38, qui vous renseignera volontiers sur les heures d’ouver-
ture du magasin, qui & lui seul vaut le détour!

Ch. Dutait
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